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attrezzature per la ristorazione

SKU: FISBMTM

Fama

Impastatrice a spirale testa fissa da banco
FISMTM

Descrizione

Impastatrice Fama FISMTM da 5 kg con vasca in acciaio inox

L'impastatrice Fama FIBMTM e' una macchina progettata per la lavorazione degli impasti, con una
capacita' di 5 kg e una vasca da 7 litri. La configurazione comprende vasca, spirale e asta
spaccapasta in acciaio inox, elementi pensati per rispondere alle esigenze di lavorazione e pulizia
negli ambienti professionali. Le dimensioni compatte, pari a 495 x 302 x 385 mm, consentono di
valutare l'inserimento della macchina anche in spazi di lavoro contenuti.

Struttura e sistema di trasmissione

Il modello FIBMTM utilizza una trasmissione a catena, abbinata ad alberi di trasmissione in acciaio di
grosso spessore. La macchina integra inoltre pulegge e corone di produzione nazionale, componenti
che fanno parte del sistema meccanico di azionamento. Questa configurazione e' studiata per
gestire il movimento degli elementi di lavorazione durante la preparazione dell'impasto.

La vasca ha un diametro di 250 mm e un'altezza di 160 mm. La capacita' di impasto dichiarata e' di
5 kg, con una quantita' massima di farina indicata in 3 kg. Il volume della vasca, pari a 7 litri,
completa i dati utili per valutare la macchina in base alle quantita' da lavorare.



Sicurezza e comandi

L'impastatrice e' dotata di coperchio grigliato con microinterruttore meccanico di sicurezza,
progettato per intervenire sul funzionamento in relazione alla posizione del coperchio. L'asta
spaccapasta completa la dotazione degli elementi di lavorazione previsti per questo modello.

I comandi sono collocati lateralmente e funzionano a 24 volt. E' presente anche un dispositivo di
arresto di emergenza, utile per interrompere rapidamente il funzionamento quando necessario. La
macchina e' conforme alle norme CE indicate nelle specifiche fornite.

Materiali e pulizia

La vasca, la spirale e |'asta spaccapasta sono realizzate in acciaio inox. La scelta di questo materiale
per gli elementi a contatto con I'impasto facilita le operazioni di pulizia dopo la lavorazione e la
manutenzione ordinaria della macchina. La struttura e' quindi pensata per semplificare le attivita'
quotidiane legate alla preparazione degli impasti.

Prodotta in Italia, la Fama FIBMTM riunisce una struttura meccanica con trasmissione a catena,
componenti di lavorazione in acciaio inox e dispositivi di sicurezza integrati. Prima dell'acquisto e'
opportuno verificare che la capacita' di impasto e le dimensioni della vasca siano adeguate alle
quantita' e alle tipologie di preparazione previste.

Specifiche tecniche

e Marca: Fama.

e Modello: FISBMTM.

e Tipologia: impastatrice con vasca.

e Capacita' di impasto: 5 kg.

e Capacita' farina: 3 kg.

e Volume vasca: 7 litri.

e Dimensioni vasca: diametro 250 x 160 mm.
e Materiale vasca: acciaio inox.

e Materiale spirale: acciaio inox.

e Asta spaccapasta: in acciaio inox.

e Coperchio: grigliato con microinterruttore meccanico di sicurezza.
e Trasmissione: a catena.

¢ Alberi di trasmissione: acciaio di grosso spessore.
e Pulegge e corone: di produzione nazionale.

e Comandi: laterali, a 24 volt.

e Arresto di emergenza: presente.

¢ Alimentazione elettrica: 230 V / 50 Hz.

e Potenza: 0,37 kW.

e Peso netto: 23 kg.

e Dimensioni macchina: 495 x 302 x 385 mm.
¢ Conformita': norme CE.

¢ Produzione: Italia.

Utilizzo dell'impastatrice Fama FISMTM

La Fama FIBMTM e' indicata per chi cerca un'impastatrice con capacita' di lavorazione fino a 5 kg e
componenti principali in acciaio inox. La vasca da 7 litri e la capacita' farina di 3 kg permettono di



valutare il modello in funzione delle quantita' necessarie per ogni preparazione, mentre le
dimensioni contenute ne facilitano la collocazione negli spazi disponibili.

La trasmissione a catena, i comandi a 24 volt, il microinterruttore sul coperchio e I'arresto di
emergenza completano la configurazione tecnica della macchina. La produzione italiana e la facilita'
di pulizia degli elementi in acciaio inox sono ulteriori aspetti da considerare nella scelta di
un'attrezzatura per la preparazione degli impasti.

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 38.5
Capacita LT 8

Capacita vasca da 4 a 10 Litri
Lunghezza (cm) 30.2
Profondita (cm) 49.5

Tipologia Testa Fissa



