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Fama

Rollertoast e Tostapane Modello MRT600
Produzione oraria N. 600 fette Potenza W 1700

Descrizione

Rollertoast Fama MRT600: fino a 600 fette all’ora
Il rollertoast e tostapane Fama Modello MRT600 è pensato per bar, hotel, mense e strutture che
devono servire pane tostato in modo continuo e regolare durante il servizio. Grazie alla produzione
oraria fino a 600 fette, permette di gestire con facilità colazioni, buffet e pause pranzo con un flusso
costante di clienti.

La struttura in acciaio inossidabile assicura robustezza, igiene e una pulizia veloce, caratteristiche
fondamentali per un utilizzo quotidiano in ambiente professionale. Le dimensioni compatte in
rapporto alla capacità consentono di collocare la macchina su banchi colazione, linee self-service o
retrobanchi senza occupare spazio eccessivo.

Ideale per colazioni, buffet e linee di servizio continuo
Il rollertoast MRT600 è ideale per la tostatura continua di pane in cassetta e fette di pane di
dimensioni standard, in contesti dove è importante garantire un flusso costante di prodotto pronto. È
una soluzione pratica per hotel con servizio breakfast, mense aziendali, scolastiche e bar che
vogliono organizzare al meglio il momento della colazione.

La combinazione tra produzione oraria elevata e struttura compatta consente di ottimizzare i tempi
di lavoro senza sovraccaricare il personale. Il funzionamento semplice lo rende adatto anche a
contesti self-service, dove gli ospiti possono servirsi autonomamente del pane tostato.

Caratteristiche tecniche principali

Produzione oraria fino a 600 fette, ideale per strutture con flussi medio-alti di clientela.



Struttura in acciaio inossidabile, robusta, igienica e facile da pulire.
Alimentazione 230 V / 50 Hz monofase per un collegamento semplice agli impianti
standard.
Potenza 1700 W, adatta a cicli di lavoro frequenti durante la giornata.
Peso 11 kg, per una buona stabilità sul piano di lavoro e una movimentazione comunque
agevole.
Conformità alla Norma CE, a garanzia di sicurezza e qualità costruttiva.
Dimensioni esterne: lunghezza 45 cm, profondità 40 cm, altezza 45 cm.

Struttura professionale e gestione quotidiana
Il rollertoast Fama MRT600 è progettato per un impiego professionale continuativo, grazie alla
struttura interamente in acciaio inox che resiste bene all’usura quotidiana. Le dimensioni compatte
permettono di integrarlo facilmente su banchi colazione, retrobanchi bar o linee di distribuzione
senza penalizzare lo spazio operativo.

La semplicità costruttiva e la qualità dei materiali rendono più rapide le operazioni di pulizia e
manutenzione ordinaria, aiutando a mantenere l’area di lavoro sempre ordinata. Questo consente di
lavorare in modo efficiente, riducendo i tempi morti e migliorando l’organizzazione del servizio.

Perché scegliere il rollertoast e tostapane Fama MRT600

Produzione oraria 600 fette, ideale per colazioni, buffet e mense con servizio continuo.
Struttura in acciaio inox robusta e igienica, pensata per l’uso professionale quotidiano.
Alimentazione 230 V monofase e potenza 1700 W per una tostatura efficace con consumi
contenuti.
Dimensioni compatte e peso contenuto, facili da integrare in diversi contesti di servizio.
Conformità alla Norma CE per lavorare in sicurezza nel rispetto degli standard professionali.

Se cerchi un rollertoast e tostapane professionale ad alta produttività ma di utilizzo semplice, il Fama
Modello MRT600 rappresenta una soluzione efficace per offrire pane tostato sempre disponibile in
bar, hotel e mense con flussi di clientela continui.

Scheda Tecnica

Attributo Valore

Altezza (cm) 45

Lunghezza (cm) 45

Profondità (cm) 40


