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attrezzature per la ristorazione

CoolHead

Tavolo Refrigerato TROPICALIZZATO GN1/1 in
acciaio inox Refrigerazione ventilata Modello
QN4100SG

Descrizione

Tavolo refrigerato GN 1/1 tropicalizzato a comando remoto

Il tavolo refrigerato tropicalizzato modello QN4100SG e un tavolo congelatore GN 1/1 a comando
remoto, con struttura interna ed esterna in acciaio inox, progettato per la conservazione a bassa
temperatura di alimenti in ristoranti, gastronomie, mense e cucine professionali con elevati carichi di
lavoro.

La configurazione tropicalizzata e la refrigerazione ventilata assicurano prestazioni affidabili anche in
ambienti caldi, mentre il piano in inox offre una pratica superficie di lavoro refrigerata integrabile
sulle linee di preparazione.

Caratteristiche principali

Il tavolo QN4100SG ¢& dotato di refrigerazione ventilata, che garantisce una distribuzione
omogenea del freddo all’interno della vasca GN 1/1 e un rapido ripristino della temperatura dopo le
aperture delle porte.

Lo sbrinamento automatico con resistenza elettrica riduce la formazione di ghiaccio
sull’evaporatore con copertura anticorrosione, diminuendo la necessita di interventi manuali e
mantenendo costante I'efficienza del sistema.

L'isolamento in ciclopentano da 60 mm di spessore assicura un’elevata tenuta termica,
contribuendo al contenimento dei consumi energetici e alla stabilita della temperatura interna.

Il termostato digitale permette un controllo preciso della temperatura di esercizio compresa tra
-22 e -18 °C, adattandosi alle diverse esigenze di conservazione dei prodotti congelati.



Un thermal-braker in plastica anti-condensa funge da cornice del corpo, limitando la formazione
di condensa all’esterno del tavolo e migliorando il comfort operativo.

Le porte autochiudenti e reversibili di serie evitano sprechi di energia e permettono di scegliere
il verso di apertura pit comodo, mentre le guarnizioni estraibili facilitano la pulizia e la
sostituzione.

Il tavolo & dotato di 6 piedi in acciaio regolabili, con ruote con freno disponibili come optional,
acquistabili separatamente.

Specifiche tecniche

e Tavolo congelatore GN 1/1 a comando remoto.

¢ Dimensioni esterne: 2255 x 700 x 850 mm.

e Dimensioni interne: 1675 x 560 x 605 mm.

e Capacita: 410 litri.

e Temperatura di esercizio: -22 / -18 °C.

e Assorbimento: 440 W.

e Corpo esterno ed interno in acciaio inox.

e Refrigerazione ventilata.

e Sbrinamento automatico con resistenza elettrica.

e Schiumatura in ciclopentano (60 mm di spessore).

e Termostato digitale.

e Thermal-braker in plastica anti-condensa lungo la cornice del corpo.
e Guarnizione estraibile.

e Evaporatore con copertura anti-corrosione.

e Porte autochiudenti e reversibili di serie.

e Ripiani regolabili GN 1/1: 8 (2 per ogni porta).

¢ N. 6 piedi in acciaio regolabili; ruote con freno opzionali.
e GAS R290.

¢ Classe energetica: non dichiarata a listino.

Caratteristiche dimensionali e di capacita

Lunghezza: 225,5 cm.
Profondita: 70 cm.

Altezza: 85 cm.

¢ Tipologia porte: porta cieca.

e Numero porte: 4 porte.

e Temperatura di esercizio: -22 / -18 °C.
e Capacita: 410 litri.

Vantaggi e utilizzo

Il tavolo refrigerato tropicalizzato GN 1/1 QN4100SG e indicato per cucine professionali che
richiedono un banco congelatore capiente, con struttura in acciaio inox, comando remoto e
prestazioni stabili anche ad alte temperature ambiente.

Grazie alla refrigerazione ventilata, all’'isolamento in ciclopentano, allo sbrinamento automatico, alle
porte autochiudenti e reversibili, ai ripiani GN 1/1 regolabili, alle guarnizioni estraibili e ai piedi



regolabili con ruote opzionali, rappresenta una soluzione efficiente, igienica e versatile per ristoranti,

gastronomie, bar e mense moderne.

Scheda Tecnica

Attributo

Altezza (cm)

Capacita LT

Lunghezza (cm)

Numero Porte

Profondita (cm)
Temperatura °C
Tipologia Porte

Model Number for EPREL
Profondita

Temperatura

Valore

85

410

225,5

4 porte

70

-22/-18

Porta Cieca

QN 4100SG
Profondita 700 mm

Temperatura Negativa



