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attrezzature per la ristorazione

SKU: 2980480

Beckers

Vetrina/espositore Calda Modello DH805 -4 N. 5
piani estraibili e regolabili Vetro scorrevole su un
lato

Descrizione

Vetrina Calda

La vetrina calda & progettata per I'esposizione e il mantenimento di alimenti caldi come brioches,
snack, prodotti da forno e piatti pronti. Realizzata interamente in acciaio inox, unisce solidita,
igiene e stile professionale, garantendo anni di utilizzo affidabile. Perfetta per bar, gastronomie,
tavole calde e pasticcerie, valorizza i prodotti mantenendoli sempre alla giusta temperatura di
servizio.

Il vetro scorrevole su un lato consente un facile accesso agli alimenti e migliora la praticita
durante il servizio. | 5 piani regolabili ed estraibili offrono un’ampia capacita espositiva e la
possibilita di adattare lo spazio interno in base alle dimensioni dei prodotti.

Struttura e materiali

Costruita interamente in acciaio inox di alta qualita, questa vetrina garantisce una perfetta igiene e
un’eccellente resistenza all’usura. Il suo design compatto si adatta a qualsiasi tipo di banco
professionale, mentre il vetro scorrevole semplifica |'utilizzo quotidiano. L'indicatore di
temperatura frontale garantisce sempre il controllo preciso delle condizioni di esercizio.



Struttura interamente in acciaio inox

Vetro scorrevole su un lato per rapido accesso

5 piani estraibili e regolabili in altezza

Indicatore della temperatura integrato

Finiture curate e design professionale

Facile da pulire e mantenere

Riscaldamento e controllo

Il sistema di riscaldamento uniforme con termostato regolabile da +30°C a +90°C assicura una
temperatura costante su tutti i ripiani. L'indicatore di temperatura permette un controllo immediato,
mentre la potenza di 1,5 kW garantisce efficienza e rapidita di riscaldamento. L'alimentazione
monofase la rende compatibile con qualsiasi impianto elettrico professionale.

e Temperatura regolabile da +30 a +90 °C

e Termostato con indicatore di temperatura

¢ Riscaldamento statico uniforme

e Potenza nominale 1,5 kW

¢ Alimentazione monofase 230 V - 50 Hz

Specifiche tecniche

Temperatura: +30 =+ +90 °C
Potenza: 1,5 kW

Alimentazione: monofase

Struttura: acciaio inox

Vetro: scorrevole su un lato

Piani: 5 regolabili ed estraibili
Dimensioni: L 86,5 x P 33,5 x H62 cm
Peso: 41 kg

Conformita: norma CE

La vetrina calda in acciaio inox con 5 piani regolabili rappresenta una soluzione estetica e
funzionale per mantenere visibili e alla giusta temperatura i prodotti caldi. Combina potenza,
controllo e design professionale, rendendola un’attrezzatura indispensabile per ogni punto vendita
del settore food.

Scheda Tecnica

Attributo Valore
Altezza (cm) 62

Lunghezza (cm) 86.5



Attributo
Numero ripiani
Profondita (cm)
Temperatura °C

Tipologia

Valore
5 ripiani
335
30/90

Da banco



